CLASSIC

SUDTIROL DOC
LAGREIN 2024

Die Rebsorte Lagrein stammt aus Stdtirol und wird vorwiegend dort
angebaut. Das Besondere: aus ihr werden sowohl rote als auch Rosé-
Weine gekeltert. Die Geschichte des Lagrein-Anbaus in Sidtirol reicht
bis ins 14. Jahrhundert zuriick. Heute ist er einer der besten Stdtiroler
Rotweine. Dieser Lagrein hat eine tiefdunkelrote Farbe mit kraftigem
Kérper und schéner Wiirze. Kurz gesagt: ein Rotwein mit Klasse, der in
seiner Art einmalig und nur in Siidtirol zu finden ist.
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schwarzrot fruchtiger Duft nach samtig, weich,
Kirsche, Veilchen wiirzig und
und Brombeere mittelkraftig
REBSORTE:
Lagrein
REBALTER:

5 bis 20 Jahre

ANBAUGEBIET:

Lage: Weinberge in Gries bei Bozen und am Kalterer See (250-280m)
Exposition: Stid-Stidost

Béden: Moranenschutt- und sandige Schwemmbdden
Erziehungsform: Guyot

LESE:
Anfang Oktober; Lese und Traubenselektion von Hand.

Aussau:
Vergirung im Stahltank. AnschlieBend biologischer Saureabbau und
Ausbau im groBen Holz.

ERrRTRAG:
65 hl/ha

ANALYTISCHE DATEN:
Alkoholgehalt: 13,5 %

LAGREIN o

SUDTIROL - ALTO ADIGE - DOC TRINKTEMPERATUR:
B 16-18°

GENUSSEMPFEHLUNG:
Passt gut zu herzhaften Speisen wie Lammbeuscherl, Braten, Wildge-
richten und wiirzigem Kase.

LAGERUNG/POTENTIAL:
4 bis 6 Jahre
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